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PRESS RELEASE 

⼤衆酒場『アカマル屋』、東横線・元住吉に新店オープン。 
お酒と⼈の距離を近くするカウンターで 

「串焼き」「モツ鍋」をつまみに、今夜もちょっと⼀杯。 
新・名物の「沼る!!揚げ鶏⽪串」「静岡おでん」を携えて「アカマル屋 元住吉店」 11/23（⽇）より開店 

 
「とる うる つくる 全部、SANKO」 
飲⾷事業と⽔産事業の両軸経営を⾏う株式会社 SANKO MARKETING FOODS（本店:東京都中央区、代表取締
役:⻑澤 成博、証券コード︓2762、以下「当社」）では、2025 年 11 ⽉ 23 ⽇（⽇）よりブランド 15 店舗⽬となる、東
急東横線・⽬⿊線の元住吉駅から徒歩 1 分の場所に『アカマル屋 元住吉店』を開業いたします。 

 

「狭さがちょうどいい」──元住吉に溶け込む、昔ながらのアカマル屋の原⾵景 

元住吉は、東急東横線と東急⽬⿊線の 2 路線が交差し、ブレーメン通り商店街やオズ通り商店街を中⼼に“地元の⼈がふらり
と⽴ち寄り、毎⽇使いする街”として⾼い⼈気を誇るエリアです。駅前には昔ながらの飲み屋街と新旧の店舗が混在し、暮らしに
寄り添う⽂化が根付くため、『アカマル屋』ブランドのコンセプトである「肩肘を張らずに仲間と集える、⼤衆酒場」と⾮常に親和性
が⾼い⽴地です。 

『アカマル屋』は創業当初より「カウンターで串焼きを焼き上げる、店内仕込みの⼤衆酒場」をコンセプトに、狭い店内だからこそ⽣
まれる⼈と⼈の距離が縮まる空気感を⼤切にしてきました。このたびオープンする元住吉店はオズ通り商店街側の⼀⾓に位置し、
1 階にカウンター席を含む 10 席、2 階に約 36 席のテーブル席をご⽤意し、ひとり飲みからグループ利⽤まで幅広く楽しめるこぢん
まりとした店舗設計となっています。駅前⽴地の強みを活かし、仕事帰りの⼀杯から週末の家族飲みまで、近隣エリアにお住まい
の⽅々が週に何度も通いたくなる“⽇常の晩酌”を⽀える存在を⽬指します。 
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アカマル屋の名物が進化。「新・4 ⼤名物」が元住吉に初登場。 
	

⚫ 「沼る‼ 揚げ鶏⽪串 沼串」（⿊・⾚）1 本 87 円	

⾹ばしく揚げた鶏⽪を特製ダレで仕上げた、“⽌まらない旨さ”の無限串。
ニンニク醤油ベースの「⿊」、ヤンニョムソースをベースにした⽢⾟味の
「⾚」。どちらもやみつきになる味わいに、より⼀層ビールやハイボールが進
みます。 
	

⚫ ニンニク⾹る 「アカマル もつ鍋」 1 ⼈前 869 円	

プルプルの⽜モツ、キャベツ、ニラなどのたっぷり野菜の旨みが染み出し、コ
ラーゲン豊富な⽜ホルモンと野菜、ピリリと⾟味のきいた味わい深いスープ
との調和を味わえます。また、鍋料理の醍醐味、シメの雑炊やうどんで⾃
慢のスープを存分にお楽しみください。（※２⼈前から承ります） 
	

⚫ ご当地の味「静岡おでん」 198 円〜	

真っ⿊な出汁で煮込む静岡名物のおでんを、アカマル屋流にアレンジ。⻘
のりたっぷりのだし粉をのせて、ほっこりあったまる味わいです。 
	

⚫ 伊⾖半島直送 鮮⿂３点盛り 976 円	

飲⾷事業と⽔産事業の両軸で⽔産６次産業化に取り組む当社グルー
プの仕⼊れ⼒を活かし、静岡県の伊⾖半島から直送した最⾼鮮度の⿂を、 
お⼿頃価格で提供。ほかでは実現できない美味しさとリーズナブルさをぜひご賞味ください。 
	

お馴染みの名物料理も、もちろんあります︕ 

⚫ 名物 もつ煮込み（418 円）／もつ煮込み・⾚もつ煮込み（各
473 円）	

丁寧に下ごしらえしたモツを、味噌ベースのスープで野菜と⼀緒にじっくりト
ロトロに煮込んだ当店の看板メニュー「もつ煮込み」。ベーシックな味噌味
のまろやかな味わい、韓国唐⾟⼦とニンニクをきかせた「⾚もつ煮込み」のク
セになる味わい、どちらもファンの多い⼀品です。				

当店の常連の⽅にも、初めてアカマル屋を訪れる⽅にも、“まず⾷べてほし
い”アカマル屋⾃慢の品が勢揃いしました。元住吉は、チェーン店よりも個
店⽂化が強く、地元に根付いた飲⾷店が評価されるエリアです。『アカマル
屋』の持つ下町情緒や⼈情味、仲間と集まる空気感は、商店街⽂化が
息づく元住吉と親和性が⾼く、“⽇常の酒場”として地域に溶け込むことが
できると判断し出店を決定しました。今後も当社は、⽔産×飲⾷の両軸
経営だからこそ実現できる鮮度・価格・⼿作り感を追求し、“毎⽇通いたく
なる⼤衆酒場”を提供してまいります。	

（※価格は税込表記です。） 
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店舗詳細 
 
店 名︓アカマル屋 元住吉店 
住 所︓神奈川県川崎市中原区⽊⽉ 2-5-11 
T E L︓044-789-8655 
営業時間︓平⽇ 16:00 〜 23:00（L.O.22:00） 

⼟⽇曜・祝⽇ 14:00〜23:00（L.O.22:00） 
定 休 ⽇︓無休（元旦を除く） 
席 数︓全46 席 
公式ホームページ︓https://akamaruya.studio.site/ 
LINE アカウント︓ https://lin.ee/Lx1XYAf 
公式インスタグラム︓ https://www.instagram.com/akamaruya/ 
 

株主の皆様へ 
 
当店は、株主優待券をご利⽤いただけます。ぜひご活⽤ください。 
 
 
会社概要 
 

 
 
【会 社 名】 株式会社SANKO MARKETING FOODS 
【本社所在地】 東京都新宿区⾼⽥⾺場 1丁⽬ 28 番 10号 三慶ビル 2 階 
【本店所在地】 東京都中央区新川 1丁⽬ 10番 14号 
【⽀店所在地】 静岡県沼津市蓼原町45番地２ 
【代 表 者 名】 代表取締役社⻑ ⻑澤 成博 
【設 ⽴】 1977年 4⽉ 
【事 業 内 容】 飲⾷店経営、⽔産業、除菌、清掃事業、⾃社 EC サイトの運営 
【ホームページ】 https://www.sankofoods.com/ 
【2025 年 9⽉株主総会動画】 https://youtube.com/live/zqMmXf_0_Oc 
【公式オンラインストア 「ひとま」 】 https://sankomf.official.ec/ 
【 Ｘ  】 https://twitter.com/sanko_mf/ 
【Instagram】 https://instagram.com/sankofoods_official/ 
【YouTube】 https://www.youtube.com/channel/UCa1U5luhOAUJ149VzlJya7A/ 
【⽔産メディア 「CRAZY ABOUT FISHERY︕」 】 https://crazyaboutfishery.com/ 
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